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ATULADODESDE 1989

Llevamos mas de 30 anos produciendo

ingredientes y productos semielaborados

para el mercado profesional de heladerias -
y laboratorios artesanales.

PENSAMOS EN TODOS

Nos preocupamos por las necesidades de
todos los consumidores y por ello hemos
desarrollado lineas de producto a medida
de cadacliente.

Desde siempre, trabajamos en sinergia con
los clientes en la mejora de productos,

satisfaccion de necesidades y resolucion ?’% \
de problemas técnicos, por ello, somos la \ 9;\

. s AU
solucion mas adecuada. /Rl
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Los Valores
La pasion, la ética, la lealtad, la legalidad, la confianza y el respeto.

Mejoras en el PRODUCTOo
Ofrecemos know-how, competencias, productos, tecnologiay eficiencia.

Hecho en Italia
Valoramos la excelenciaitaliana enla eleccion de proveedores.

25N
Sostenibilidad
Estamos constantemente comprometidos con el bienestar de hoy y de

generaciones futuras implementando, todos los dias, acciones en el
respeto del planeta.

o _-,:\— 3 ‘\v' d
Lean Thinking
Somos una empresa con Pensamiento Lean, un modelo organizacional

basado en la "mejoramiento continuo" para la satisfaccion de la voz
real del cliente.
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Formacion

Creemos en la formacion continua. Scuolagelato Federico Il ofrece
cursos de heladeria para principiantesy expertos.

Ahorro de energia - fotovoltaico
Hemos instalado una planta fotovoltaica que nos permitio ser
autonomos en un 70%. Sustituimos el 100% de las fuentes de luz
tradicionales por tecnologia LED.

=

YouTube J
Watch the mdw

a—




Tecnoblend Group es una empresa en constante evolucion.

Desde 1989 hasta hoy, hemos ampliado nuestra gama para satisfacer las necesidades de

diferentes sectores, ofreciendo siempre productos innovadores y productos de excelencia
Madeinltaly.




HELADOS BIOLOGICOS

HELADERIA

6 Materias primas 22 Linea Lactosefree y Vegan
9 Perfeccionadores 26 Linea Supergelato

9 Bases 28 Linea Calo y vegan

1 Nacleos 30 Linea Clean Label

12 Sabores 33 Veteados

16 Sabores para vetear 35 Topping

20 Easy Convenzionale 35 Stracciatelle

SOFT Y FROZEN YOGURT

36 Helado fresco
36 Soft
36 Frozen Yogurt
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Biogood es la linea de ingredientes biologicos destinados a quienes deseen hacer un helado
de alta calidad con el sabor de un tiempio. La seguridad de los ingredientes bio esta
garantizada por la procedenciay origen de agriculturasy cultivos bioldgicos certificados.
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Heladeria

MATERIAS PRIMAS

Estabilizantes para
helados de crema

cODIGO PRODUCTO

0083

GUMCREAM FREE
€0109
€0049

GUMCREAM ME78
C0025
0032

GUMCREAM P35
C0033

Estabilizantes para helados de fruta, Estabilizantes (neutros) utilizados para emulsionar grasas y estabilizar

sorbetes y granizados

Seleccion de materias primas e ingredientes funcionales para heladeria, pasteleria y bolleria.

Estabilizantes (neutros) utilizados para emulsionar grasas y estabilizar Hm.
agua, azlcares y proteinas presentes en los helados de crema. \ ==

DESCRIPCION ﬁ NOTE
.ii 10 x
Estabilizantes sin emulsionantes, uso en caliente, para helados de 10 g x kg i)
crema y con alcahol. Contiene sélo ingredientes de origen natural.
'; 10 kg
Estabilizantes con emulsionantes, uso en frio, para helados de .'i gi
crema y con alcohal. Respeto al Gumcream P35 es mas 60K < K9
performante. Aporta més estructura y retarda notablemente el gXxXg
derretido del helado. “ 25 kg
‘1 10 x
Estabilizantes con emulsionantes, uso en caliente, para helados 49 xkg 112k
de crema y con alcohol.
.‘25 kg

agua, azlcares y proteinas presentes en los helados de fruta.

CcODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
Complejo de emulsionantes en forma de pasta, de origen vegetal y &
co133 ACTIPLUS con propiedades de montaje. 39xko ll Sko
-y,
0158 Estabilizantes con ingredientes naturales, uso en frfo. Wioke
GUMFRUTTA FREE @ Para helados de fruta, sorbetes clasicos y con alcohol. S9xkg b S5x
con7 I ko
cooss Estabilizant ingredientes natural fri ifi V1o @
stabilizantes con ingredientes naturales, uso en frio, especifico
GUMSORBETTO para sorbetes, que contengan poco aire, igual al 25%. 39xke & 10y
€0097 U2k
*
comg Estabilizantes con emulsionantes. Uso en frio para helados de 10 kg
STABILIZZANTE SORBETTI Wig‘ )§§( fruta y sorbetes clasicos y recomendado para sorbetes con alcahol. 5 g x kg
COTI4 Confiere aire igual al 30%. 510 x
I 12kg
Pectina de limones. Uso en caliente. Para helados de fruta y & 5x 2N
€0082  PECTINA150 sorbetes, y para la preparacion del sirope base. Soxks  If Tig
ope 5&“24 (,\,\”'M/s.
Estabilizantes para helados @ Bl B E@ ‘
de cremay fruta Clean Label o M T 5
CcODIGO  PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
PURO STABILIZZANTE Neutro para helados de crema y frutas con etiqueta limpia, 410 x
£0050 CREMA&FRUTTA 100% naturales, sin nimeros E y sin colorantes. 7109/kg W 12kg PU @




Latte Leche y proteinas

CODIGO PRODUCTO

A0070 LATTE&PANNA

A0008

OPTIFAT 26 V
A0003
A0009

OPTIMIL 30
A0002
A0007

PROMIL 20120
A0001
A0044

PROMIL 3850
A0022

AD043  INSTANT FAT 26

A0012

OPTILAT 70
A0037
A005

OPTIMIL 150i
A0048

Special *

A0102
SOJAMIL
AD094

N0O56  AGAFIBER

Leche en polvo y proteinas de la leche.

DESCRIPCION

Leche desnatada en polvo, especial, con nata.
Sustituye a la leche fresca.

Leche con un 26% de grasas vegetales refinadas de coco.
Alternativa a la leche entera fresca y en palvo.

Leche desnatada con proteinas de la leche. Ideal para obtener la
cremosidad en los helados y para cremas suaves en pasteleria.

Leche desnatada con proteinas. Recomenada en heladeria para
aportar cremosidad. Alternativa a la leche en polvo.

85% de prateinas de Ia leche.
Tiene propiedades estabilizantes y emusionantes.

Proteinas de la leche con un 26% de grasas vegetales de coco
refinadas. Alternativa a la leche entera en polvo.

70% de grasas vegetales de coco refinadas.
Alternativa a la nata de leche. No aporta colesteral.

15% de proteinas de leche. Se dispersa en las masas con las
harinas. Para bollos de leche, masas y galletas.

Preparacion en polvo a base de soja, sin lactosa y vegana para
|a elaboracion de helados, cremas pasteleras, bebidas de soja,
masas.

Mezcla de jarabe de agave y fibras vegetales, sustituye al azicar.

Para helados y masas con etiqueta limpia, 100% naturales, sin
nimeros E y sin colorantes.

Heladeria
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Heladeria

Ingredientes para ayudar a obtener todos los helados de crema, de fruta y sorbetes con la misma

PerfECCionadores capacidad de untar y velocidad de derretimiento.

DG &
HalalCorrect
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CODIGO  PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE

AT CREMYGELNTD () M tessui eetentoh s YOS 205045 ) O
NOOST FAT PIU Irggjzgrr:gglr] gﬁ g;?rst?st\ljrregetales refinadas, para helados de crema, 20 g x kg l\i ?kxg

NOO50 FIBRA PIU iéj? %ﬁ(_ Ir;]éjeogr;alcgog Sdter: J(i:t;lrjz::.vegetales, para helados de fruta y sorbetes. 20 @ % e .ii 18,5ng @
021 PANARLLS ot e e e s 00 ) Ui
VIOS: PROMILGEL e i s N

B ases Mezcla de ingredientes compuestos por estabilizantes, solidos lacteos no grasos y azicares,

para la elaboracion de helados de crema, fruta y sorbetes.

s R
Hzla Correct
GarnTE,

. GRASAS San
Bases crema en caliente HIDROGENADAS
]
cODIGO PRODUCTO DESCRIPCION E .’ NOTE

N0003  CREAM DELICATA 50 359 x kg li 8 x

Bases en caliente, sin grasas ni aromas, rica en slidos lacteas no
grasas. Requiere el uso de nata y/o otros tipos de grasas. Resalta

N0oo7  CREAM DELICATA 100 el sabor principal.

70 g x kg li 15 kg

Nooo4  CREAMGOLD 50 Base en caliente para helados de crema, muy rica en grasas o> 9 X K9 U 12ke

vegetales refinadas, con sabor a nata. Indicada para un helado con

N0009  CREAM GOLD 100 cuerpo. 709xka I 12 kg

NO184 CREAM PANNA 50 Base en caliente, con nata de leche, sin grasas vegetales, con 359 x kg fi 8 x

sabor a nata. Requiere el uso de una baja cantidad de nata,
uniendo de esta manera la calidad con la practicidad. N

. N0183  CREAM PANNA 100 Para helados con solo grasas animales. 70 g x kg li

o o R




Heladeria

Basi crema a freddo/caldo

cODIGO PRODUCTO

NO402  BASE CIOCCOLATO 200 »§§e
NOO21  CREAM ROVERELLA >§§e
NO388  CREAM ORO TRADIZIONALE 200 fg',é}
NO250  CREAM SUPERPANNA 50 5
NO249  CREAM SUPERPANNA 100 >§§<
N00BO  CREAM NETTUNO 50 ;§§e
NOO79  CREAM NETTUNO 100 »§§e
NO118  CREAM NETTUNO 150 >§§e
NO265  CREAM VENUS 150 fg',é}
NOO43  YOGURTGELATO {éﬁe
Basi frutta

cODIGO PRODUCTO

NOTS7  FRUIT FIBRA 50

NOO45  FRUIT FREDDO50

Bases sin emulsionantes

CODIGO

N0188

N0189

PRODUCTO

CREMANATURALE EVO0 100

FRUTTANATURALE EVO 50

DESCRIPCION

Base en caliente y frio para la preparacion de helados de chocolate

Base en caliente y frio con grasas vegetales refinadas con sabor
anata

Base en caliente y frio con grasas vegetales refinadas con sabor a
nata

Bases en caliente y en frio, con nata de leche, sin grasas vegetales,
con sabor a nata. Requiere el uso de una discreta cantidad de nata.

Parahelados con solo grasas animales.

Base en caliente y en frio, que aporta una estructura densa y
cremosa con un sabor neutro.

Base en caliente y frio que aporta una estructura densa
con sabor a nata.

Base rica en fructosa, sin aromas, en frio, para la produccion de
helados mantecadosy suaves conun75% de yogur.

DESCRIPCION

Base en frio rica en fibras vegetales, sin grasas y sin aromas, para
helados de fruta y sorbetes sin grasas y sin leche. Se combina con
fruta, azlcares y pastas de fruta. Garantiza una estructura que se
puede untar.

Base en frio para helados de fruta con grasas. Contiene grasas
vegetales refinadas de coco y se combina con fruta, azlicares y
pastas de fruta. Aporta una estructura cremosa como los helados
de crema. No contiene aromas.

Bases con ingredientes naturales, sin emulsionantes,
grasas ni aromas. La ausencia de aromas garantiza un

sabor delicadoy limpio.

DESCRIPCION

Base natural, en caliente, para helados de crema sin grasas ni
aromas.

Base natural, en frio, para helados de frutay sorbetes.
|deal para sorbetes alcohdlicos.

. B
GRASAS HalalC Cnrrcct

HIDROGENADAS

ol

130 g x kg
330 g x kg
130 g x kg
35 g x kg
70 g x kg
50 g x kg
100 g x kg
120 g x kg
50 g x kg

250 g x kg

w8

ol

70 g x kg

35 g x kg
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5 kg

10 x
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Heladeria

Base para hacer helados sin ingredientes % @
Base veganas de origen animal.
CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
Base para la elaboracion de helados veganos de frutas y de crema, 410 %
NO472 ADA VEGAN 100 cremosos como los tradicionales. gl U kg

Base Clean Label ’%;f @

CcODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
Base para heladas de crema y frutas con etiqueta limpia, ) PU R@
N0O71  PUROBASE 50 CREMAFRUTTA 100% naturales, sin nimeros E y sin colorantes. 359xks o 1,5ng

Ingredientes para la elaboracion de helados sin
azlcares anadidos, bajos en calorias y bajo

Bases sin azlicares anadidos indice glucémico, con stevia.
CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
N0510 CALO VEGAN BASE FAT Base en frio sin azicares afiadidos, con estevia. 120 g x kg || 185ng

NO51T CALO VEGAN BASE SWEET Base en frio sin azlicares afadidos, con estevia. 60-80 g x kg fi 18,5ng

0505 FRASWEET B s oo s s 5
NO509 NUCLEC LIGHT glr?;g:godse edulcorantes para base fria de helado sin azucares l\i ?,7ng

> Siropes, utilizados en frio, para la produccion del heIado artesanal, con la mantecadora y las
Nucleos Naturales méquinas soft. Los helados que se obtienen son de una calidad idéntica a los producidos por
mezclas pasteurizadas.

Nucleos Naturales

=
CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ .’ NOTE
Sirape en frio para la produccion de los helados crema mantecados, @
N0459  NUCLEOCREMA NATURALE mignon, soft y con palo. Sin aditivos, con ingredientes naturales 1509xkg  § 5kg

Sirope en frio para la produccién de los helados fruta mantecados,

NO460  NUCLEOFRUTTA NATURALE mignon, softy con palo. Sin aditivas, con ingredientes naturales 400 9 x kg Skg




Heladeria

Sabores

Pastas cremas

CODIGO

10009

BACIO

10010

1oon

BISCOTTO

10429

10015

10014

CAFFE

F0003

10441

10016

10324

CARAMELLO

10017

10032

10013

10321

D0023

CIOCCOLATO

00022

10236

10270

CREME

10455

10438

10023

GIANDUJA

10024

—
N

PRODUCTO

BACIOTTO AMARO
BACIOTTO DOLCE
BISCOTTO
BISCOTTINO
CAFFE MOKA
CAFFE
ELDORADO CAFFE SOLUBILE
CARAMELITO

CARAMELLO AL LATTE
LATTE VUALA

CREM CARAMEL

HONEYCOMB

CACAO FONDENTE @ o4

CIOCCOLATO BIANCO

CARIGUA CACAO 22/24

CREMA CANNELLA

CREMA GIALLA

CREME BRULEE

LECHE MERENGADA

GIANDUJA AMARA

GIANDUJA DOLCE

4%

Ingredientes caracterizantes, en forma semi liquida (llamada "pasta’), utilizados para aportar el
gusto y el color al helado.

@ (

) @

g

DESCRIPCION

Pasta bacio amaro, sin azlcar, con virutas de avellana.

Con trozos.

Pasta bacio dulce, con azlcar y virutas de avellana.
Con trozos.

Pasta con sabor a galleta.

Pasta con sabor a galleta, color intenso.

Pasta con sabor a café espresso.

Pasta de café concentrada.

Café soluble instantaneo. Obtenida de Arabicay
Robusta. Utilizado en heladeria, pasteleria y bebidas.

Pasta con sabor a caramelo salado.
Pasta con sabor a caramelo con leche.
Pasta con sabor a "Dulce de Leche".
Pasta con sabor a cream caramel.
Pasta con sabor a caramelo y miel.
Pasta con sabor a chocolate negro.

Pasta con sabor a chocolate blanco.

Cacao con un 22% a 24% de contenido en mantequilla.
De una mezcla de semillas de cacao procedentes de
Costa de Marfil y Ghana. Utilizado en heladeria y
pasteleria, aporta un sabor a chaocolate armanico e
inconfundible.

Pasta con sabor a crema canela.

Pasta con sabor a crema de huevo

Pasta con sabor a creme brulee

Pasta con sabor a Leche Merengada - Leche Rizada

Pasta con sabor a gianduja amarga, sin azlcar.

Pasta con sabor a gianduja dulce, con azlcar.

ol

70 g x kg
70 g x kg
50 g x kg
50 g x kg
50 g x kg

15 g x kg

50 g x kg
30 g x kg
25 g x kg
50 g x kg
30 g x kg
70 g x kg

70 g x kg

30 g x kg

30 g x kg

50 g x kg
70 g x kg
70 g x kg

70 g x kg

0 © O O &S B 0

I

NOTE

con trozos
con trozos

2x3kgl4x1kg
2 x
3 kg

5%
1,2kg

8 X
500 g
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Heladeria
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Pastas cremas HOSHER,
CODIGO  PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
=] 10462 PEANUTS @ Lol Q Pasta con sabor a cacahuete. Nota aromatica persistente. 70 g x kg T 2x3kgl4x1kg
=
é 10326 ARACHIDE @ Pasta de cacahuetes tostados. 70 g x kg T 2x3kgl4xTkg
; 10432 MANDORLA DI TORITTO @ @ Pasta con sabor a cacahuete. Nota aromatica persistente. 70 g x kg T 2x5kgl4xTkg
S
% 10027  MANDORLA Pasta con sabor a almendra. 709xks @ g
10033 NOCCIOLA 100% S @ Pasta de avellana, tostado medio. 70 g x kg T 2x5kgl4xTkg
g 10429 NOCCIOLA SWING @ @ Egrs;gqceonnegabor a avellana. Mantiene la estructura 70 9 x kg & 2x5kalaxTkg
5 10428 ggﬁ%ﬂ_%%{iggﬁm @ IF;:ISita? gee taovsetlfljz:(\jr:]aans\driig.dad "Tonda Gentile Trilobata", 70 g x kg T 2x5kgl4axikg
10518 r)TAASJ/A\I\TAOCCmLA @ @ (%) Pasta de avellana italiana 100%, de tostado medio. 70 g x kg w gﬁg
10234 PISTACCHIO @ & Pasta de pistacho con sabor almendrado. 30gxkg & §§ ke
10484 PISTACCHIO EXTRA @ & Pasta con sabor a pistacho. 70gxkg T § ﬁg
5 10372 E:QS/-\%EEFAQU &5 Pasta de pistacho con virutas. 70 g x kg | § Eg con trozos
§ 10423 m%%%[ﬁg] L X0 Egtsrtfcﬂﬁtaa;?:nmi%r.al obtenida de pistachos sin pelar, 70 g x kg & 2x25kgl4xTkg
1%}
T o pmecioeao () B3 @) Lo taicns i ects s 709Xk @ 35k &
oiss pistaccopesto () BB @) Lo hmencaorysmpor o Y 0sxke g 3k,
10040 gllJSPTéFEI[[:JHRl?OU% S Z:tsrtl?cijgrgiﬁ;aa?ho 100% obtenida de pistachos sin piel. o o g § §>5< »
ooss wcuoueon () @) [aroms s wotante s00xi0 3,
w5 onmece D S & R e e 000 8
0222 VANGLAGOLD Fola on oo contmes cnpitasde  soaxis @ 3
S O o R AR, o @2
E 10467 VANIGLIA BUTTERMILK Pasta de vainilla con una delicada nota de mantequilla 30 gxkg % Eg
ovso vwsunnarorae () B3 @) Taginsonlocntoms ot o0 2,
10003 VANIBON Aroma a vainilla en polva, sin colorantes. 20 g x kg .'i 1&,35ng
10254 VANIGIA Aroma a vainilla en polvo, con bayas. 20 g x kg l'i 185ng
= 10457 YOPLA Pasta con sabor a yogurt 509gxkg 7 2x3kgl4xTkg
=}
S o001 v060B0N Nature S womayogurt. 09xks i g
10312 BLUE KID Pasta con sabor a chicle de fresa, color rosa. 70 g x kg 9 § ig
- 10037 BUBBLE PINK Pasta con sabor a vainilla, color celeste. 70gxkg T % ig
=
= 10035 BUBBLE BLUE Pasta con sabor a chicle de fresa, color azul. 70-100x kg [ 3 Eg

10038 BUBBLE YELLOW Pasta con sabor a chicle de fresa, color amarillo. 70-100 x kg i % ig




Heladeria

Pastas cremas

CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
10002 ANTONELLA @ @-Q ®Y) Pasta cacao/avellana. 709xks @ § Eg
10231 CASSATA SICILIANA @ @ Pasta con sabor a cassata siciliana con fruta confitada. 2509xks @ 5 Ka con trozos
10022 CROCCANTINO AL RHUM Pasta con sabor a crocante al ron. 50 g x kg i % ﬁg
10354 LOLITA Pasta de avellana con sabor a wafer. 50gxkg & ii?&g
10296 MALAGA Pasta con sabor a licor marsala y ron, can uvas y pasas de Corinto. 70 g x kg i % Eg con trozos
10028 MARRON GLACES Pasta con sabor a marron glaces con trozos de castanas glaseadas. 50 gxkg % Eg con trozos
10361 MASCARPONE Pasta con sabor a mascarpone. 70gxkg W % Eg
10362 MASTIHA Pasta con sabor a mastika con "Mastichato Chio". 709xkg T § Eg
10350 MENTA EXTRA Pasta con sabor a menta piperita. 30 g x kg i % Eg
10297  PANNA COTTA Pasta con sabor a panna cotta. 0gxkg © % Eg
(0006  PANNYBON Aroma a nata en polvo. 20 g x kg l\i %Sng
10045 TIRAMISU Pasta con sabor a tiramisu. 709xks @ 3 ks
10046  TORRONE Pasta con sabor a turrdn, con trozos de turrén. 709xky  § % Eg con trozos
10235 ZABAGLIONE Pasta con sabor a sabayon. 70gxke @ % Eg
10212 ZUPPA INGLESE Pasta con sabor a zuppa inglese, concentrada. 20 g x kg l 152><5 K

Pastas con alto porcentaje en fruta, para aportar sabor y color a

Pastas cremas los helados de fruta y sorbetes.
=
CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ w NOTE
6
C0085  LEMONINA @ Acidificante liquido para sorbetes y helados de fruta. 20 g xkg . 1 kxg
£0253 égﬂPF?CIﬂPOURNEE @ @ Aroma limén concentrado. 19xkg l 2 5
. % 8x
10008 LEMONBON @ Aroma a limén en polvo. 209xks W 15 kg
IN0259  ALBICOCCA @ Pasta con sabor a albaricoque. 709xkg  {f 4xlkg con trozos
. = 2x5k
10253 AMARENA @ Pasta con sabor a guinda. 709xkd § 4% kg con trozos
FR " = 2x5kg
10243 ANANAS ‘g&z  Pastacon sabor a pifia. 709xka F 43Tkg con trozos
, ~ 2x5kg
10026 ANGURIA @ @ Pasta con sabor a sandia. 709xka T 4%7kg
10100 BANANA @ £Z% Pasta con sabor a plétano, aporta el color blanco al helado 70gxkg 5 2X>N9
w5 ' ) 4 x1kg




Heladeria

Pastas con alto porcentaje en fruta, para aportar sabor y color a E@
Pastas de fruta los helados de fruta y sorbetes.
CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ .’ NOTE

10258 BANANA GIALLA @ @ Pasta con sabor a platano, aporta el color amarillo pajizo al helado. 70 gxkg ii?g

10515 CILIEGIA @ @ Pasta con sabor a cereza. 70 g x kg T 2x5kg con trozos
10322 CHEESECAKE Aroma a tarta de queso. 50 g x kg ii 18,5ng

10101 cocco @ @ Pasta con sabor a caco. 70gxkg § ii?&g con trozos
10088 FICO VERDE @ @ Pasta con sabor a higo verde. 70gxkg |y ii?&g’ con trozos
10233 FRAGOLA Pasta con sabor a fresa. 709xkg & ii?&g con trozos
10260 FRAGOLINA DI BOSCO Pasta con sabor a fresa salvaje. 70gxke g 31>><<15Lt<gg con trozos
10242 FRUTTI DI BOSCO @ @ Pasta con sabor a frutos del bosque. 70gxks @ ii?&gg con trozos
005 FRUTTODELLAPASSIONE (1) €3 Pastacon sabor  frut e pasion 09xke g 2x5/0

10256 KIwI @ @ Pasta con sabor a kiwi. 70gxky g ii?&g

10096  LAMPONE Pasta con sabor a frambuesa. 79grde | ii?g con trozos
10265  MANGO ALPHONSO @ @ Pasta con sabor a mango alfonso. 70gxke g ii?&g con trozos
IN0274  MELA VERDE @ @4@' Pasta con sabor a manzana verde. 70gxkg  { 4xlkg con trozos
10018 MELONE @ % Pasta con sabor @ melon. 70gxks @ X009 controzos
IN0276  MELONE GIALLETTO @ & Pasta con sabor a melon. 70gxkg  j4xikg

10035  MIRTILLO @ ‘&7 Pasta con sabor a arandano. 70gxkg & ii?&g con trozos
IN0278  PERA @ Pasta con sabor a pera. 70gxkg [ 4xlkg

10029 PESCA @ @ Pasta con sabor a melocoton 70g9xkg ii?&g

Pastas sin azlcares anadidos

Pastas de cremay frutas sin azucar anadidos, con bajo

contenido caldrico y con bajo indice glicémico.

o]

Cale Kib

CODIGO  PRODUCTO DESCRIPCION NOTE
i & sl @ 2 x
10514 PASTA CALO CARAMEL@ @ X Pasta con sabor a caramelo, sin azlcares afiadidos. 50g9xke & ko
R N - - 2X
10510 PASTA CALO BISCOTTO &g Pasta con sabor a galeta, sin azlicares afiadidos. 50gxkg | T 3kg
10511 PASTA CALO FRAGOLA Pasta con sabor a fresa, sin aziicares afadidos. 509xkg éﬁg




Heladeria

e modelle

P

Sabores para Vetear Cremas para utilizar tal cual en la terrina del helado, sin mantecar
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CcODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
10402 AMYDARK Crema cacao negro ab % 5 kg
10475  CARMEN Crema con sabor a caramelo. ab i 5 kg
10477 EVA Crema con sabor a chocolate blanco. ab ﬁ 5 kg
10476 FIONAPISTACCHIO Crema con sabor a pistacho. ab i 5 kg
10465 JASMIN Crema con sabor a caramelo y chocolate blanco. ab /i 5 kg
10478 NAOMI Crema avellana y cacao. ab i 5 kg
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Linea EASY

GELATO ARTESANO ITALIANO, FACIL DE PREPARAR Y BUENO PARA TODOS!







Helado sin lactosa

= -

| La linea de ingredientes completos y perfectamente equilibrados, a los que solo se afade

Gelato Easy Convenzionale agua o I(ziache, y se utilizan con procesos en frio. Todos los productos pueden utilizarse en la
granizadora

Sabores de cremay fruta

SNORIE)

cODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ agua agua b0|33--
N0024 EASY BANANA @- Sabor a platano, con trozos. .ii ?,sxkg 25L 3L --
N0087 EASY BANOFFE @- Sabor pl4tano caramelizado. l\i 18,5ng 25L - - -
N0O033  EASY BISCOTTO 55 Sabor galletta. fi | 2= - --
N0172 EASY BLUE KID @- Sabor a vainilla, color celeste. |'i 18,5ng 25L 3L - 6L
N0153 EASY BUBBLE PINK Sabor a chicle de fresa, color rosa. fi ?,Sng 25L 3L --
NOO36  EASY CAFFE 83 saboracafe. 8, 25t 8L : oL
N0O037 EASY CIOCCOLATO @- Sabor a chocolate con leche. ii $5ng 25L 3L --
NOOOT  EASY COCCO 48y saboracoco. i 2
N0039  EASY CREMA BIANCA @ Sabor fior di latte. fi 18,5ng 25L 3L --
NO447  EASY GIANDUJA 455 sabor a giandue. i85, 251 sL : 6L
4 N0267  EASY KAIMAKI @. Sabor a kaimaki tipico griego. fi B ’;g 25L 3L --
NO187 EASY LOTUS @ Sabor galleta lotus. fi 18,5ng 25L = = -
N0378  EASY MANDORLA @. Sabor a almendra. ii fsxkg 25L 3L - 6L
N0470  EASY MARSHMALLOW @. Sabor a malvavisco. l'i 18,5ng 25L 3L --
N0167 EASY MASTIHA @. Sabor a mastika con "Mastiha de Chios" tipico griego. fi 16?5ng 25L 3L - 6L
N0180 EASY MENTA BIANCA @ Sabor a menta, con color del helado blanco. fi 18,5ng 25L 3L --
NO170 EASY MENTA FREDDA @- Sabor a menta verde, con color verde claro del helado. fi 18,5ng 25L 3L - 6L
NO390  EASY NEROCARIGUA @ Sabor a chocolate negro. fi ?8ng 251 3L --
NO400  EASY PERLANERA VANIGLIA @- Sabor a vainilla, color negro intenso. ﬁ 18,5ng 25L 3L - 6L
N0448  EASY RUBINOROSA Sabor a chocolata rosa. fi Teke  25L 3L --
NOO40  EASY TIRAMISU €5 Sabora tiramis. e 250 s - 6L
N0123 EASY VANIGLIA GIALLA @. Sabar a vainilla amarilla con bayas. \i %5ng 25L 3L --
NOLEE EASY VIOLETTA @_ Sabor a frutos del bosque, color parpura l\i 18,5Xl<g 25L 3L = 6L
NOO41  EASY YOGURT &y Seborayogurt 2, 2t | s --

2]
[
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\\ Sin aceite de palma
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N
= Sin gluten

' Sin colesterol
@ Ingredientes aprobados™

<= Bueno y sabroso

*Excepto los productos NOTI6 y NO103




PLACTOSEF%E@

Helado sin lactosa

Sabor de frutas Lactosefree

CODIGO PRODUCTO

NO116 LACTOSEFREE ANGURIA

NO103  LACTOSEFREE FRAGOLA

*leche vegetal

DESCRIPCION

Sabor a sandia, sin lactosa.

Sabor a fresa, sin lactosa.

agua

10 x
125kg 22t
10 x

125k 25L

Helado sin lactosa

{0

agua

3L

Sl

Ingredientes completos y perfectamente equilibrados, para helados sin lactosa a los que se
anade Gnicamente agua. Se utilizan con procesos en frio y se pueden utilizar en la granizadora

agua

5L

5L



Lactosefree y Vegan s

bolsa

CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION agua agua agua leche*
N0369  LACTOSEFREE CIOKO FR Sorbete de chocolate. ?,5ng 25L - -

NOO38  LACTOSEFREE CIOCCOLATO NERO §$nb|ggiogg°;3':;§nhegml con trozos de chocolate negro, e 2L 28L - 6L
NO501  LACTOSEFREE CIOCCOLATO EXTRA DARK ggiﬂhr;cglgﬁg[;'ggiong?;ﬂég?gg;“;%g;;“m' con trozos B 22U 28L - -
N0O44  LACTOSEFREE FIORDILATTE Sabor a crema blanca, sin lactosa y vegan. %ng 25L 3L = 6L
N0305  VEGAN CAFFE Sabor a café, sin lactosa y vegan. 18,5ng 251 3L - 6L
N0302  VEGAN NOCCIOLA Sabor a avellana, sin lactosa y vegan. fsx o 25t 3L - -
N0301 VEGAN PISTACCHIO Sabor a pistacho, sin lactosa y vegan. 18,8ng 25L 3L = 6L
N0300  VEGAN TIRAMISU Sabor a tiramisu, sin lactosa y vegan. 18,,5ng 25L 3L - 6L
N0299 VEGAN VANIGLIA Sabor a vainilla amarilla con bayas, sin lactosa y vegan. 18,5ng 25L 3L : 6L
N0291 VEGAN BANANA GIALLA Banana taste, vegan, intense yellow color. fgzé kg 25t - -

*leche vegetal

24



£ LACTOSEFREE Lactosefree y Vegan

Y
Sabores de fruta Lactosefee y Vegan % @ =Y Kosuen, @

CERES

<
2150

LOKAE)

bolsa
CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION agua agua agua leche*
N0435  LACTOSEFREE AMARENA Sabor a cerezo negro, sin lactosa y vegan, con trozos. 1025X kg | 2L 3L SL 6L
NOT04 LACTOSEFREE ANANAS Sabor a pifia, sin lactosa y vegan, con trozos. 1%; ko IR 3L SL 6L
NO364  LACTOSEFREE FRAGOLA ROSSA Sabor a fresa, sin lactosa y vegan, con trozos. Bg ko T 3L 5L 6L
N0T02  LACTOSEFREE FRUTTI DI BOSCO Sabor a frutos del bosque, sin lactosa y vegan, con trozos. 1%; kol 3L SL 6L
NO110 LACTOSEFREE MANGO ALPHONSO Sabor a mango alfonso, sin lactosa y vegan, con trozos. 1025? kg 25L 3L 5L 6L
Lt LACTOSEFREE MELA VERDE Sabor a manzana verde, sin lactosa y vegan, con trozos. 1025X kg 5L st st 6L
NO105 LACTOSEFREE MELONE Sabor a meldn, sin lactosa y vegan, con trozos. 1025X kg 2SL ol ol o=
N0T78  LACTOSEFREE MELONE GIALLETTO Sabor a melon amarillo, sin lactosa y vegan, con trozos. 12; kg 5L L ok BL
NOTOS  LACTOSEFREE MIRTILLO Sabor a arandana, sin lactosa y vegan, con trozos. BSX kg 25L sl ol BL
NO100 LACTOSEFREE PESCA Sabor a melocoton, sin lactosa y vegan, con trozos. 1%; kg 25L Il ok el
N0293  VEGAN COCCO Sabor a coco, sin lactosa y vegan, con trozos. ?,Sng 25L st st 6L
NOM2 | ACTOSEFREE ACE Sabor a ACE, sn lactosa y vegan. 1o | 25t NS I R
N0383  LACTOSEFREE ANGURIA MEDITERRANEA  Sabor a sandia, sin lactosa y vegan. ngg 25L 3L 5L 6L
N0124 LACTOSEFREE ARANCIA Sabor a naranja, sin lactosa y vegan. ngg 25L 3L 5L 6L
NO120  LACTOSEFREE EXOTIC Sabor a frutas exdticas, sin lactosa y vegan. Bé kg 2°L 3L 5L 6L
N0387  LACTOSEFREE GOJI MANDARINO Sabor a goji y mandarina, sin lactosa y vegan. Rgx 25L 3L 5|0 6L
N0445  LACTOSEFREE LEMONCELLO Sabor lemoncello, sin lactosa y vegan. ]ggkg 25L 3L 5L 6L
NO10T  LACTOSEFREE LIME Sabor alima, sin lactosa y vegan. ookg [ 250 S 5L 6L
NO028  LACTOSEFREE LIMONE Sabor a limén, sin lactosa y vegan. ngg 25L 3L 5L 6L
NO122 L ACTOSEFREE MANDARINO Sabor a mandarina, sin lactosa y vegan. orke 250 3L | S NG
NO136  LACTOSEFREE MOJITO Sabor a mojito, sin lactosa y vegan. Békg 25L 3L 5L 6L
N0121 LACTOSEFREE POMPELMO ROSA Sabor a pomelo rosa, sin lactosa y vegan. B; ko RS 3L SL 6L
N0093  LACTOSEFREE GRAPE Sabor a uva fresa, sin lactosa y vegan. Békg 25L 3L 5L 6L
NO386  LACTOSEFREE ZENZERO LIMONE Sabor a limon y jengibre, sin lactosa y vegan. 1_025ng 25L 3L 5L 6L
N0292  VEGAN BANANA Sabor a platang, sin lactosa y vegan. %5ng 25L 3L 5L 6L
N0365  VEGAN MELOGRANO Sabor a granada, sin lactosa y vegan. B;kg 25L 3L 5L 6L

*leche vegetal
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*de media respeto a un helado clasico del mismo sabor




Supet GELATO Alto contenido de proteinas

Supergelato

Alto contenido de proteinas

Sabores de crema y fruta

CcODIGO PRODUCTO DESCRIPCION agua agua agua leche*
NO434  SUPER CALO CARAMELITO @ gg;%rl?jglso salado con alto contenido proteico, sin azlicares ?;5 o 25L 2L ) 6L
N0461 SUPER CALO CIOCCOLATO @ Chocolate con alta contenido proteico, sin azlcares anadidos. f;kg 25L 35L - 6L
N0432  SUPER CALO ESOTICO @;. Exotico con alto contenido proteico, sin aziicares afadidos. fSng 25L 3L - 6L
NO433  SUPERCALOYOPLA FRUTTIDIBOSCO [ogurt con frutos del bosque conalto contenido proteico. g8 g 5 . 6L

*leche vegetal




ﬁ Sin azucares anadidos
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& Sin Gluten
/ Mas ligero -40% calorias™

,!‘4' Con Estevia

“ Bueno y sabroso

*de media respeto a un helado clasico del mismo sabor




Sin azucares anadidos

Lj Cal Linea de ingredientes completos para la produccion de helados sin azicares afadidos, con bajo
Inéa Lalo contenido caldrico y con bajo indice glucémico, con estevia. Perfectamente equilibrados, a los
helados sin azticares afiadidos gue Unicamente se afiade agua, y se utilizan en frio.

% Ha! agr!ct
Sabores de crema y fruta W
IOK

bolsa
CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION agua agua agua leche*
N0175 CALOSTEVIA CIOCK Sabor a chocolate, sin azicares afiadidos, con estevia. fSng 25L 3L - 6L
N0174 CALOSTEVIA CREMA Sabor a crema blanca, sin azicares afnadidos, con estevia. 185ng 25L 3L - 6L
N0309 CALOSTEVIA FRAGOLA Sabor a fresa, sin azlcares afiadidos, con estevia. ]%g kg 25L 3L - 6L
N0310 CALOSTEVIA LIMONE Sabor a limon, sin azlcares afadidos, con estevia. Bg kg 2,5]18 3L = 6L
NO44T CALOSTEVIA YOGURT Sabor a yogurt, sin azicares anadidos, con estevia. fgxkg 25L 3L - 6L
N0176 CALOSTEVIA MANGO ALPHONSO Sabor mango sin azdcares afadidos, con estevia. Con trozos. Bg ko 25L - - -
N0177 CALOSTEVIA MANDARINO Sabor mandarina sin azdcares anadidos, con estevia. Bg kg 25L - - -
NO178 CALOSTEVIA FRUTTI DI BOSCO gsgotrr;;l;t;s del bosque sin azdcares afadidos, con estevia. Bg o 251 ~ B B
N0179 CALOSTEVIA KAIMAKI Sabor kaimaki sin azdcares anadidos, con estevia. 18,5ng 25L - - -
N0181 CALOSTEVIA NOCCIOLA Sabor avellana sin azdcares anadidos, con estevia. 18,5XL<9 25L - - -
NO182 CALOSTEVIA PISTACCHIO Sabor pistacho sin azicares anadidos, con estevia. fsxkg 25L = = o

Linea Calo Vegan

helados sin azlicares anadidos

Sabores de crema

CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION agua agua agua leche™
Sabor a crema blanca, sin azlcares afadidos (con estevia) 8 x

N0493 CALO VEGAN CREMA y vegano. 15 kg 25L 3L - 6L
Sabor a chocolate, sin aztcares anadidos (con estevia) 8 x > _

N0494 CALO VEGAN CIOCK y vegano. 15 kg 5L 3L 6L

i Pruela También Calo. kit mmwmmwm

con, bases, pabtauj,u

*leche vegetal
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Heladeria

VETE A D OS Salsas dulces para decorar los helados en la tarrina, se mantienen suaves en la vitrina a -14°C

CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE

M005T  AMARENA Sabor a cerezo negro. ap ® i 1555 troz0s
M008] ARACHIDE Sabor a cacao y avellana con trozos de cacahuete. ab i i i?fgg tr%‘;ﬂs
MOT25  ARANCIO Sabor a naranja. LR - e troz0s
M0151 BIANCORISO Sabor a chocolate blanco con crujientes cereales de cacao. ab ﬁ ii 1555 tr%‘;ﬂs
MO154  BISCOTTO Sabor a cacao y avellana con trozos de galleta de chocolate. ab i i f( ?fg tr%ggs
MO014 BURRITO Sabor a mantequilla y miel, enriquecido con avellanas picadas. ab i 2x5kg tr%ggs
MO131 CARAMELITO Sabor a caramelo salado. ab /i i i 151599

IN0O312  CARAMELLATTE Sabor a caramelo de leche. ab i 4 Xkg

M0188  CEREALI BIANCO Sabor a chocolate blanco con cereales blancos crujientes. ab i 2x5kg tr%ggs
M0101 CHEESECAKE Sabor a cheesecake - tarta de queso. ab i i i 15;(5’

M0143 CIOKOBROWNIES Sabor a cacao y avellana con dados de tarta de cacao ab i i f( ?Lfg tr‘;ﬂgs
MOT55 CREMABUENA E?l?j?ernziec:ocolate blanco y la avellana, enriquecidos con barquillos ab i 2% 5 kg

M0179 CROCCOMIX CACAO Sabor a cacao y avellana con virutas de avellana y wafer. ab i i i ?fg tr%ggs
mos2 Fcoveroe () & Sabor a igo verde. @ § axik tro20s
MO17 VARIEGATO DUBAI CHOCOLATE Sabor pstacho y pasta katf ®F kg tro208
wos2  Fracoe () 3 Sabor a fesa ®© W ke oz
MO123  FRAGOLINA DI BOSCO Sabor a fresa. B 2x5k emes
MO136  FROLLING E?'E?gnzatecsaggoczyﬂczaggllana enriquecido con galletas pequedas y ab i ii 1555 tr%ggs
M0153 FRUTTI DI BOSCO @ { Sabor a frutos del bosque. ab i 2x5kg tr%ggs
M0040 VARIEGATO GIANDUJA Sabor gianduja con trocitos. ab ﬁ 2x5kg tr%‘;ﬂs
INOO37  GIGOLO @. Sabor a higo con higos caramelizados. ab i 4 X kg tr%ggs
M0079  LATTE GRANELLATO @ Sabor a chocolate con leche con virutas de avellana. ab i ii 15&99 tr%%s
M0156 LATTE VUALA @ Sabor a dulce de leche. ab i ii ?Lfg

MO116  LAMPONE @ @ () Sabor a frambuesa. @ 2x5ke tr%ggs




Heladeria

Veteados

cODIGO PRODUCTO

M0090  LIME .
MON5  LIMONE te
MOT57  LOLITA

e L

woiss weLosrano () 3@
MOOS3  MIELE

MO59  MIRTILLO

MOI00  QLE @
MON2  ORONERO te
woosz  pescarancio ) 53 @ @)
woiso pistaccho () 3@
INO329  RIBES NERO

M0015  TIRAMISU

MO39 TORRONCINO

MOT44  VELVETBROWNIES

MOOOS  WAFERBUENO te
M0160  WAFERCACAO GRANELLATO 23

DESCRIPCION

Sabor a lima.

Sabor a limén.

Sabor a wafer de avellana.

Sabor a mango.

Sabor a granada.

Sabor a miel.

Sabor a arandano.

Sabor a chacolate fondant con crujiente de galleta.
Sabor a vainilla, con trocitos de galleta (negra) crujiente.
Sabor a melocotdn y naranja.

Sabor a pistacho con virutas de pistacho caramelizado
Sabor Grosella negra.

Sabor tiramisu, enriguecida con granos de galleta.

Sabor a turron.

Sabor a chocolate blanco con dados de pastel de terciopelo
rojo.

Sabor a chacolate blanco y avellanas, enriguecido con
barquillos de chocolate.

Sabor a chocolate con leche con wafer y virutas de avellana.

o

ab
ab
aqb
ab
ab
ab
ab
ab
ab
ab
ab
ab
ab
aqb
ab
aqb

ab

-
u

2 x5 kg
4 x 1kg

2 x 5 kg
4 x 1kg

2 x5 kg
4 x1kg

2 x5 kg
4 x1kg

2 x5 kg
4 x1kg

2 x 5 kg
4 x1kg

2 x5 kg
4 x 1kg

2 x5 kg
4 x 1kg

2 x5 kg
4 x1kg

2 x5 kg
4 x1kg

2 x 5 kg
4 x 1kg

4 x1kg

2 x5 kg

2 x 5 kg

2 x 5kg

2 x5 kg

2 x 5 kg

LS

KOSHER

NOTE

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

con
trozos

Veteados de crema y frutas sin azlcar anadidos,

1+ [C &
con bajo contenido caldrico y con bajo indice glicémico. ea[ﬂ-' q{'t EE

Vetados sin azucar anadidos

CoDIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
M0182 \I-!QE\IGEUGLAE\-U CALD @ Veteados con sabor a fresa, sin azucares anadidos. ab | g ﬁg
M0183 X?’IFXFEEM\U CALO @ Veteados con sabor a cerezo negro, sin azicares afadidos. ab v é Eg
M0186 VARIEGATO CALO BISCOTTO Veteados con sabor a galleta, sin azlcares anadidos. ab T ﬁg
M0030 \T/églljﬁgﬁ[%%"o @ B Sabor mango y maracuya sin azdcares anadidos. ab 5 é Eg




Heladeria

Salsas dulces para decorar copas de helado, tartas y postres.
Se sirven a temperatura ambiente.

CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ ﬁ NOTE
M0060  AMARENA @ g Sabor a cerezo negro. ab $k>;
M0181 ANTONELLA SUPER Sabor a cacao y avellana. ab 16kxg
M0005  CARAMELLO Sabor a caramelo can leche. ab 16k>;
MO072  CARAMELLO SALATO Sabor caramelo salado. ab l 16k>;
M0O006  CIOCCOLATO Sabor a chocolate negro. gb . ?kz
M0052  FRAGOLA Sabor a fresa. ab Tk
MOO56  FRUTTI DI BOSCO @ e Sabor a frutos del bosque. a ?kxg
MO068 MOU SALATO Sabor dulce de leche salado. ab l ?ké;
MOOY  VANIGLIA Sabor vainilla ” T

. Preparaciones dulces utilizadas para las coberturas de los helados de palo y mignon y para
Stl’ﬁCClateue la produccion del helado con sabor a stracciatella.

]
CcODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ .’ NOTE

10292 €lo . gé kg

STRACCIATELLA AL LATTE Sabor a chocolate con leche. .
10355 g  § Sk
10293 o 155

STRACCIATELLA BIANCA Sabor a chocolate blanco.
10356 ab @ Sko
10043 T

STRACCIATELLA FONDENTE €J) Sabora chocolate negro.
10406 ab e 5k

b
L0010 ICE LATTE Sabor leche para coberturas con mayor espesor. :

b
L0012 ICE BIANCA Sahor chocolate blanco para coberturas con mayor espesor. :

| |
b
L0011 ICE FONDENTE Sabor chacolate negro para coberturas con mayor espesor. : l 13 kg
ab .

L0013 ICE NOCCIOLA Sabor avellana para coberturas con mayor espesor.




Soft y Frozen yogqurt

Linea de ingredientes para producir helado artesanal, helado soft y yogur helado con el uso de Ia
maquina soft.




Helado fresco

Soft y Frozen yogurt

Ingredientes completos y perfectamente equilibrados para producir un helado artesanal italiano
con el uso de la maquina soft. Es posible aromatizar con el uso de las Pastas Crema. Tienen la

misma estructura que un helado mantecado.
Halaréﬁg};lcc E@

IOKAE)

CODIGO PRODUCTO DESCRIPCION ﬁ agua agua e agua leche
o276 FRESCOBASE =i - =Y 0 B
0274 FRESCOLATE B e Ge | - L
N0275  FRESCOYOGURT Egﬁesgg(rjnrpale;gbﬂ:itl.izada en frio, para producir el helado lii fzxkg ) a1 } )
Ingredientes completos y perfectamente equilibrados, para la produccion de helado soft a los que

SOft solo se anade agua. Se utilizan con procesos en frio.

CcODIGO PRODUCTO DESCRIPCION .” agua agua agua leche
NO397  SOFT CARAMELLO MOU Sabor a caramelo l'l 0 - o - ]
N0392  SOFT CIOCCOLATO Sabor a chocolate l'i ligx - 2L - -
NO391  SOFT FIORDILATTE Sabor a fiordilatte TR - 2L - -
N0394  SOFT FRAGOLA Sabor a fresa o - oL - :
N0396  SOFT NOCCIOLA Sabor a avellana o - Il - -
N0436  SOFT PISTACCHIO Sabor a pistacho |'i e - 2L - -
N0393  SOFT VANIGLIA GIALLA Sabor a vainila o : 2L - .
N0O395  SOFT YOGURT Sabor a yogurt l'i ligx - 2L = =

Frozen Yogurt

V)
% O

CODIGO

N0251

N0252

PRODUCTO

FROZENYO0GO10

FROZENY0GO40

=
DESCRIPCION ﬁ .’ NOTE
Base en frio para yogurt helado con maquina soft, con el uso de 200 a x k 410 x
un 10% de yogurt clasico o griego, o leche. gxke [ 13kg
Base en frio para yogurt helado con méaquina soft, con el uso de un 410 x

40% de yogurt clasico y/o griego. 2009xkg ll 11kg




Leyenda

4 <‘7,_\ . epe
{@ Sin lactosa Certificado Kosher .‘ Saco
Sin gluten Hesess  Certificado Halal Correct l'i Bolsa
)
Galo Sin azucares anadidos @ Certificado Vegan OK /i\ Cubo
®
Con Stevia Mtz Simple en 10 minutos l Botella
v?'.lv",\ . 7 0 i
g@; Ingredientes Naturales Helado Artesanal 9 Tiempo
-
’éi‘ Frio 8 ) Helado Soft [} Dosificacion
Caliente ? Granizados ’v. Caja con
bolsa interna
=
% En caliente y en frio Sorbetes WY Caja

Noteslégales

El presente catalogo esta reservado exclusivamente a operarios profesionales, compradores y
clientes, nosoninformacionesdirectas para el consumidor final.

Informa datos y caracteristicas susceptibles a variaciones en cualquier momento sin previo
aviso. Las presentesinformacionestienen exclusivamente caracter informativo.

Tecnoblend Srl se reserva el derecho a eliminar o modificar cualquier informacion presente en
este catalogo por motivo técnico y/o comercial sin previo aviso.

Las fotos del catalogo son representativas y no respetan obligatoriamente las dimensiones
realesdelosarticulos.

Esta prohibido la reproduccion total o parcial del presente catalogo sin previa autorizacion
38 escritapor parte de Tecnoblend Srl.
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